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SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO 
 

Denominazione del Prodotto:  PAPRICA DOLCE

Definizione:  
Vaso spargitore catering 260 g, prodotto in polvere ottenuto dalla 
macinazione dei frutti puliti ed essiccati di Capsicum annum Longum.

Destinazione d'uso:  Condimento, insaporitore 
Ingredienti:  Paprica 
Conservazione:  Conservare in ambiente fresco, asciutto, poco illuminato. 
Shelf life massima prodotto: 5 anni 
Shelf Life garantita: Minimo 48 mesi 

         

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE E MICROBIOLOGICHE 
 

 

 Ceneri………………………………………………. < 10 % 
 Umidità……………………………………………... < 11 % 
 Piccantezza………………………………………… < 100 (SHU) 
 CBT………….……………………………………... < 107 (UFC/g) 
 Lieviti e Muffe…………………………………….... < 5 x 105 (UFC/g) 
 Coliformi…………………………………...……….. < 105 (UFC/g) 
 Enterobatteri…………………………………......… < 5 x 104 (UFC/g) 
 Escherichia Coli………………………………….... < 103 (UFC/g) 
 Bacillus Cereus……………………………………. < 103 (UFC/g) 
 Clostridium Perfringens…………………………... < 103 (UFC/g) 
 Spore di batteri solfito-riduttori.………………….. < 103 (UFC/g) 
 Stafilococco Aureo Coag. Pos.………………….. < 103 (UFC/g) 
 Listeria Monocytogenes………………………..… assente in 25 g 
 Salmonella…………………………………………. assente in 25 g 
 Aflatossine totali……….……………………….…. < 10 (µg/kg) 
 

 

ALLERGENI 
In accordo all’allegato II del Reg. UE 1169/2011: nessuna presenza 
 

OGM 
Il prodotto non è geneticamente modificato; il prodotto non è ottenuto con ingredienti derivanti da organismi 
geneticamente modificati. 
 

RADIAZIONI IONIZZANTI 
Il prodotto non è trattato con radiazioni ionizzanti e non contiene ingredienti irradiati 
 

CERTIFICAZIONI, RICERCA E QUALITA’ CABER 
Sistema Gestione Qualità ISO 9001:2008 
Certificazione BRC grade AA 
Certificazione IFS higher level 
Convenzione di ricerca sul prodotto 
 

 
 
 
 
 
           

Codice Prodotto CATPD 
Tipo confezione Vaso in plastica per alimenti con spargitore 
Peso Netto 260 g – Lordo 330 g 
Dimensioni unità H: 16,5 cm – Ø: 8,5 cm 
Codice EAN unità 8000226924908 
Aliquota IVA 10 % 
Imballo Termopacco da 6 pezzi 
Dimensioni imballo H: 16,5 cm – L: 17,5 cm – P: 26 cm 
Tipo pallet Dimensioni EPAL 
Termo per strato 18 
Strati per pallet 5 
Altezza pallet 90 
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Salamoia Bolognese® - Insaporitori con Presal®  - Specialità Alimentari 
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Granarolo Emilia, 29/04/2020 
 

 
Oggetto: dichiarazione origine di provenienza e sito produttivo 
 
 

Gentile Cliente, 
con la presente si dichiara l’attuale origine di provenienza delle seguenti materie 
prime: 
 
 Articolo: CATPD - PAPRIKA DOLCE MACINATA 260 g, origine paprika: 

UNGHERIA (principale), SPAGNA. 
 
Si dichiara altresì che l’articolo viene prodotto nello stabilimento di CABER SRL, Via 
Cadriano 3, 40057 Granarolo Emilia (BO). 
 
Si coglie l’occasione per porgere distinti saluti. 
 

Caber Srl 
 
 

 


