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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

eccellenza per la ristorazione

SGAMBARO

Bl

DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

PROVENIENZA MATERIA PRIMA

INGREDIENTI

ALLERGENI

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

Codice:

33667

Descrizione:

PENNE MEDIE N°36 INTEGRALI BIO "SGAMBARO"KG 5
Prodotto ottenuto dalla trafilazione,laminazione e
conseguente essicamento di impasti di semola integrale
di grano duro biologico e acqua.

Grano duro da agricoltura biologica coltivato in Italia
100 % semola integrale di grano duro da coltivazioni
biologiche.

Contiene cereali contenenti glutine e prodotti derivati
Puod contenere tracce di soia e senape

Umidita: 12,5 % max

Ceneri: min. 0,90 % s.s. max

Proteine: 12 % min

Cellulosa: 0,20 % min - 0,45% max

Acidita: 4 gradi max

Grano tenero: < 3%

Aflatossine B1-B2-G1-G2: somma B-G <4 ug/kg
Ocratossina A: < 3 pkg

Deossinivalenolo(DON): < 750 ug/kg

Pesticidi:Reg.396/05 e s.m.i. e D.M. 27 agosto 2004 e s.m.i.

Cadmio (Cd): < 0,10 mg/kg

Piombo: (Pb): < 0,20 mg/kg

Carica batterica totale: max 100.000 ufc/g
Lieviti: max 100 ufc/g

Muffe: max 100 ufc/g

Coliformi: max 100 ufc/g

E.Coli: < 10 ufc/g

Stafilococcco aureo: max 50 ufc/g
Salmonella: assente in 25g

Valori medi per 100 g di prodotto secco:
Energia: 1512 kJ 357 kcal

Grassi:1,5¢g

PENNE MEDIE N°36 INT. BIO "SGAMBARO"KG 5
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eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

oGM
MODALITA DI UTILIZZO

CONSERVAZIONE
TMC (DURABILITA)
IMBALLO PRIMARIO

PESO NETTO SINGOLO PEZZO
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET
CARTONI PER STRATO
N°STRATI PER PALLET

ALTRE CARATTERISTICHE
MARCHIO

CODICE A BARRE SINGOLA UNITA
NOMENCLATURA COMBINATA
STABILIMENTO DI PRODUZIONE
DATA REVISIONE SCHEDA

di cuisaturi: 0,2 g

Carboidrati: 72 g

di cui zuccheri: 1,4 g

Fibre:3,5g

Proteine: 12 g

Sale:<0,01g

Assenza di OGM nel prodotto

Da consumarsi previa cottura in acqua bollente; per cottura
al dente 11 minuti(doppia cottura 5 min).

Conservare in luogo fresco e asciutto,teme umidita

36 mesi

Confezioni singole in film accoppiato di polietilene e
polipropilene.
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Il prodotto & esente da additivi di qualsiasi natura
SGAMBARO
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