
SCHEDA TECNICA PRODOTTO

803000         

MERLUZZO FIL.PREMIUM 50/80GR S/P IQF MSC

Codice:

Descrizione:

MERLUCCIUS CAPENSIS/PARADOXUS 
SURGELATO           

MERLUZZO FIL.PREMIUM 50/80GR S/P IQF MSC                    DENOMINAZIONE DI VENDITA      

Porzioni di filetto di coda di nasello congelato, senza     ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

pelle, PBO (senza lische, accuratamente deliscato), IQF, MSC

Pescato con reti a strascico e palangari                    PROVENIENZA MATERIA PRIMA     

Zona FAO 47, pescato in Oceano Atlantico, Sud/est - Namibia 

Merluzzo decapitato ed eviscerato                           INGREDIENTI                   

Specie: Merluccius capensis / paradoxus                     

Contiene pesce                                              ALLERGENI                     

Il merluzzo viene decapitato ed eviscerato, viene           DESCRIZIONE PROCESSO PRODUTTIVO

sghiacciato , squamato, pulito, classificato e sfilettato a 

mano.                                                       

La scuoiatura: spellati a macchina                          

Viene controllata l'assenza di sangue, di parassiti e       

macchie di sangue.                                          

I filetti vengono porzionati, misurati per produrre unità di

vendita con peso uniforme.                                  

Vengono confezionati su vassoi PVC per il congelamento:     

congelati singolarmente per 60 minuti, in conformità con le 

buone pratiche commerciali, per raggiungere una temperatura 

interna del prodotto pari o inferiore a -28°C               

Vetratura: prodotto smaltato fino al 10%, compensato        

Cadmio: <0,05 mg/kg                                         CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Mercurio: <0,50 mg/kg                                       

Piombo: <0,30 mg/kg                                         

PAH, PCB, Dioxin: (EC) 2023/915                             

Conta batterica totale: 1.000.000 ufc/g                     CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Enterobatteriacee: 1000 ufc/g                               

Escherichia coli: 10 ufc/g                                  

Stafilococco aureo: 100 ufc/g                               

Salmonella: assente in 25 g                                 

Listeria monocytogenes: assente in 25 g                     
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Colore: i filetti devono avere un colore uniforme dal biancoCARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

al bianco sporco o bianco-rosato                            

Odore: odore di acqua di mare fresca o netro. Nessun cattivo

odore (marcio, ammoniaca...), nessun odore sgradevole       

Struttura: la carne è soda, ma non completamente elastica   

e/o leggermente morbida                                     

l'esposizione della tabella nutrizionale in etichetta come  VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

previsto dall'allegato V del Reg.UE 1169/2011 (prodotti non 

trasformati che contengono un solo ingrediente o una sola   

categoria di ingredienti)                                   

Consumare previa cottura                                    MODALITÀ DI UTILIZZO          

-18°C                                                       CONSERVAZIONE                 

Una volta decongelato non va ricongelato, va conservato in  CONSER./DURAB. DOPO L'APERTURA

frigorifero e deve essere consumato entro le 24 ore, previa 

cottura                                                     

24 mesi dalla prima data di congelamento                    TMC (DURABILITÀ)              

Busta blu - 04 LDPE (Plastica)                              IMBALLO PRIMARIO              

Cartone - PAP 20 (Carta)                                    IMBALLO SECONDARIO            

400 x 300 x 505 mm                                          DIMENSIONI IMBALLO PRIMARIO   

50/80 g                                                     PEZZATURA                     

5 kg                                                        CONTENUTO PER CARTONE         

n. 128                                                      CARTONI PER PALLET            

Parassiti rigettabili: diametro capsulare>3 mm o incapsulatoALTRE CARATTERISTICHE         

>10 mm; limite: 2 parassiti per kg di campione di pesce     

Macchie di sangue: difetto quando il diametro è>3 mm e sono 

presenti>10 scaglie attaccate o allentate su un'unità       

campione                                                    

Ossa (Rif.CODEX STAN 190/1989; Barriera corallina Rev.1     

1995): difetto osseo: lunghezza>/=10 mm; diametro>/=1 mm;   

limite massimo è 1 difetto/kg di pesce                      

MSC-C-50567, da pesca sostenibile certificata MSC           

8057714431097                                               CODICE A BARRE SINGOLA UNITÀ  

REV. 11/04/2024                                             DATA REVISIONE FORNITORE      

15/10/2024                                                  DATA CONFERMA SCHEDA          
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