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Descrizione prodotto
Nostro codice interno
Codice EAN

Farina di ceci macinata a pietra Bio Alce Nero 500g
FACE500
8009004815261

Generalità
Ingredienti Farina di ceci biologica macinata a pietra
Shelf Life 18 mesi
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco ed asciutto
Caratteristiche imballo Imballo in plastica termosaldato
Peculiarità del prodotto Naturalmente ricco di proteine e fibre. Senza glutine.
Peso netto e sgocciolato unità di
vendita

500g

Informazioni aggiuntive

Caratteristiche Organolettiche
Colore Beige
Odore Tipico del prodotto
Sapore Tipico del prodotto
Consistenza Polverulenta

Caratteristiche Chimico Fisiche
Umidità <14%
Metalli pesanti Ref. Reg. CE 1881/2006
Micotossine Ref. Reg. CE 1881/2006
Residui Fitosanitari Ref Reg CE 834/2007 848/2018
aw <0.7

Caratteristiche Microbiologiche
CBT <1000000 cfu/g
Muffe <10000 cfu/g
Salmonella Assente / 25g
E. Coli <1000 cfu/g

Informazioni nutrizionali per 100 g
Valore Energetico kJ1520 / kcal 362
Grassi 4.9 g/100g
di cui saturi 0.6 g/100g
Carboidrati 54 g/100g
di cui zuccheri 3.7 g/100g
Fibra alimentare 11 g/100g
Proteine 20 g/100g
Sodio come sale / as salt 0.01 g/100g

Dati Tecnici Imballi
Pezzi per cartone 12
Colli per strato 12
Strati per pallet 5
Cartoni totali Pallet 60
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Peso e dimensioni unità di vendita Peso Netto: 500,0g - Peso Lordo: 533,0g; cm: 3,8 (p) * 12,0 (l) * 16,0 (h)
Peso e dimensioni cartone Peso Netto: 6,000kg - Peso Lordo: 6,400kg; cm: 31,0 (p) * 23,8 (l) * 21,5 (h)
Peso e dimensioni pallet 409 Kg; cm: 80*120*123 (h)

Note Aggiuntive
Allergeni da segnalare Può contenere soia.
Consigli di consumo Ideal per la preparazione di falafel, frittelle, biscotti e farinate.



alce neào

Agricoltori biologici 
dal 1978

Castel San Pietro Terme, 09/02/2024

OGGETTO: STABILIMENTO PROZUZIONE FARINA DI CECI

Si dichiara che, come indicato nell'etichetta stessa del prodotto, la farina di ceci biologica macinata 
a pietra a marchio Alce Nero è stata prodotta e confezionata nello stabilimento di: BMS Srl - Via 
Sandro Pertini, 103 - Spoleto (PG).

In Fede,

Ufficio RD Alce Nero

Alce NerffS.p.A,
Via Hénry Eprdn. 2/À 

40024 Castel San f l«ro Terme (BOI 
Tel. 051/86402111 Afi&X 061/6640202 

Codice FI?effÈfe02É4894 03 74 
Partite (VA4/4 3^6510370

Alce Nero SpA
Via Henry Ford 2/A 
Castel San Pietro Terme 
40024 Bologna (IT)

t+39 051 65 40 211 
f+39 051 65 40 210 
info@alcenero.it

P.IVA IT04345510376
Iscriz. Reg. Imprese di Bologna
C.F. 02548940374
Capitale Sociale € 5.218.252 i.v.

R.E.A. Bologna n. 338223/BO
Soggetta a direzione e 
coordinamento di La Cesenate SpA

mailto:info@alcenero.it
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Alce Nero SpA 
Via Henry Ford 2/A 
Castel San Pietro Terme 
40024 Bologna (IT) 

t +39 051 65 40 211   
f +39 051 65 40 210   
info@alcenero.it  
alcenero.com 
 

P.IVA IT04345510376  
Iscriz. Reg. Imprese di Bologna  
C.F. 02548940374  
Capitale Sociale € 5.218.252 i.v. 
 

R.E.A. Bologna n. 338223/BO  
Soggetta a direzione e  
coordinamento di La Cesenate SpA 
 

 

Castel San Pietro Terme, 04/03/2024 
 
 

 
OGGETTO: ORIGINE AGRICOLA FARINA DI CECI FACE500 
 
Si dichiara che, come indicato nell’etichetta stessa del prodotto, la farina di ceci biologica macinata 
a pietra a marchio Alce Nero è di origine italiana. 
 
 
In Fede,  
 

Ufficio RD Alce Nero 

 


