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MINI GRISSINO CELIFOOD

Nome del prodotto
Name of the item

Peso
Weight

Descrizione prodotto
Product description

Shelf life

Modalita di conservazione
Storage

Modalita d’impiego

Conditions of use

INGREDIENTI
INGREDIENT

ALLERGENI
ALLERGENS

MINI GRISSINO

30g

Prodotto da forno senza glutine a forma di mini grissino.
Baked gluten free product mini stick-shaped.

9 mesi - 9 months

Conservare in luogo fresco e asciutto, lontano dalla luce e da fonti di calore.
Prodotto da forno soggetto a calo peso.

Store in a cool and dry place, away from light and direct heat sources.

Oven baked products subject to weight loss.

Ready to eat.

Amido di riso, amido di mais, olio di semi di girasole alto-oleico 20%, fecola di patate,
farina di mais, farina di riso, farina di grano saraceno 2,9%, farina di teff 2,6%, olio di
oliva EVO, sale, lievito, emulsionante: lecitina di girasole, sorbitano monostearato;
addensante: gomma di guar, gomma di xantano; destrosio;

CEREALI CONTENENTI GLUTINE

(ograno, O segale, O orzo, O avena, O farro, 0 kamut
o 01 loro ceppi ibridati) e prodotti derivati
GRAINS CONTAINING GLUTEN

(o wheat, o rye, o barley, o oat, o spelt, 0 kamut
or O their hybridized strains) and their derivatives
CROSTACEI e prodotti a base di crostacei
SHELLFISH and its derivatives

UOVA ¢ prodotti a base di uova

EGGS and its derivatives

PESCE e prodotti a base di pesce

FISH and its derivatives

ARACHIDI e prodotti a base di arachidi
PEANUTS and its derivatives

SOIA e prodotti a base di soia

SOY and its derivatives

LATTE e prodotti a base di latte (compreso il
lattosio)

MILK and its derivatives

FRUTTA A GUSCIO(o mandorle, 0 nocciole, O
anacardi, O noci comuni, O noci macadamia,d
pistacchi, oNoci del Queensland, o noci pecan, O
noci del Brasile e prodotti derivati)

NUTS(o hazelnuts, oalmonds, o cashew nuts, O
walnuts, 0 macadamia nuts, Opistachios, O
Queensland nuts, 0 pecans, 0 Brazil nuts and their
derivates)
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SEDANO e prodotti a base di sedano
CELERY and its derivatives

SENAPE e prodotti a base di senape
MUSTARD and its derivatives

SEMI DI SESAMO e prodotti a base di sesamo
SESAME SEEDS and their derivatives
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in
concentrazioni superiori a 10mg/kg o 10mg/1
espressi come SO2 X
SULPHITES in concentration higher than 10mg/kg
or 10mg/l mentioned like SO2

LUPINI e prodotti a base di lupini

LUPIN or its derivatives

MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi
MOLLUSKS or its derivatives

PARAMETRI MICROBIOLOGICI - MICROBIOLOGICAL CRITERIA

Conta microbica totale

4.
Total microbial count 10%ufc/g
Coliformi totali
Total coliforms <10 ufc /g
Stafilococchi c'o'agulas1 positivi ' <100 ufe /g
Coagulase positive staphylococci
Conta di Escherichia Coli
Escherichia Coli <10 ufc /g
Conta di Baccillus Cereus
Bacillus Cereus <10 ufc/g
Conta di lieviti e muffe
Yeasts and Moulds <100 ufe /g
Ricerca di Salmonella spp. Absent in 25g

Salmonella spp.

PARAMETRI CHIMICO FISICI - CHEMICAL PHISICAL CRITERIA

Glutine / Gluten < 5mg/kg

Aw / Aw <0,95
Acrilammide / Acrylamide <300mg/ kg

n° perossidi / n © peroxides <10 meq. O2/Kg
Aflatossinetotali <4 no/k

Total Aphlatoxins (B1+B2+G1+G2) Herks
Aflatossina B1

Aphlatoxin B1 <2 pelke

Ocratossina A

Ocratoxine A <3 nghke
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Caratteristiche organolettiche di presentazione- Organolepticcharacteristics

Consistenza Croccante e friabile.

Texture Crunchy and crumbly.

Aspetto Superficie ruvida, pasta friabile a forma di mini grissino.
Appearance Rough surface, crumbly and mini stick-shaped.

Colore Dorato.

Colour Gold.

Odore Tipico del prodotto da forno.

Smell Typical of baked products.

Sapore Tipico del prodotto da forno.

Flavor Typical of baked products.

Valori nutrizionali medi per 100 g di prodotto
Average nutritional values per 100 g of product
Valore energetico KT 2025 - keal 484

Nutritional value

Grassi
Fat Be
di cui acidigrassisaturi 32
of which saturated fatty acids | ~’ &
Carboidrati 65
Carbohydrates &
di cui Zuccheri 0.6
of which Sugar | &
Proteine
Protein 2le
Fibre
Fibre 1.7¢g
Sale
Sal | 198

Organismi Geneticamente Modificati / Genetically Modified Organisms
11 prodotto non contiene e non ¢ costituito da ingredienti geneticamente modificati (Reg. CE 1829/2003 e Reg. CE 1830/2003).
Non effettuando lavorazioni con prodotti OGM non ¢ possibile alcuna forma di contaminazione; le forme di contaminazione,
quindi, all’interno dell’azienda, possono essere soltanto di tipo involontario od accidentali delle produzioni.
The product does not contain and is not processed with genetically modified ingredients (EC Reg. 1829/2003 and EC Reg.
1830/2003). Therefore it is not a possible contamination that can therefore be only involuntary and accidental.

Irraggiamento / Irradiation
11 prodotto non ¢ soggetto al trattamento con radiazioni ionizzanti e non contiene ingredienti irradiati o ionizzati, in conformita al
Decreto Legislativo 30 gennaio 2001, n. 94 che attua le direttive comunitarie 1999/2/CE e 1999/3/CE riguardo cibi ed ingredienti
ionizzati.
The product does not contain ingredients that have been irradiated or ionized in accordance with Legislative Decree 30 January
2001, n. 94 that implements the community directives 1999/2 / CE and 1999/3 / CE regarding foods and ingredients ionized.
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MINI GRISSINO CELIFOOD

INFORMAZIONI LOGISTICHE PER PALLET - LOGISTICS: PALLET

Il materiale per il confezionamento ¢ conforme alla normativa relativa ad i materiali destinati a venire a contatto con gli alimenti.
The packaging material is complian to legislation regarding materials in contact with foods.

Tipo di confezionamento
Type of packaging
Misura cartone
Dimensions
(HxLxPcm)

Pezzi per cartone

Units/ display box
Cartoni per pallet
Master carton /layer
Pezzi per pallet
Units/pallet

Misure e tipologia del bancale

Pallet type and size (H x L x P cm)

Film neutro trasparente coex+coex

19x37x16

50
144
7.200

800*1200



Celicfood

gluten free

DICHIARAZIONE DI ORIGINE PREFERENZIALE

Con riferimento alle merci contemplate nel presente documento, si dichiara che, salvo diversa
indicazione, le materie prime sono di origine preferenziale dell’Unione Europea (UE).
La presente dichiarazione e resa sulla base delle informazioni e della documentazione in possesso
dell’azienda e/o ricevute dai propri fornitori, relativamente all’origine delle materie prime e degli
ingredienti utilizzati nella produzione.

Prodotto: MINIGRISSINO CELIFOOD
Origine dichiarata materia prima: UNIONE EUROPEA (UE)

Luogo e data: _ Bari( Modugno) 07/09/2026
Ragione sociale: CELIFOOD

Timbro e firma:

CELIFOOD s.r.l
Via delle Camelie, 5, 70026 Modugno (BA)

info@celifood.it / celifooditalia@pec.it
L 13420734013 7/ 3929841885
P. IVA: IT0O8052330720 | CF: 08052330720 | SDI: 5SRUO82D




