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IL VIAGGIO DELLA QUALITA

PESCA GIALLA PESCA NETTARINA GIALLA PESCA NETTARINA BIANCA

Nome commerciale d'uso: PESCHE E NETTARINA

Varietd botanica: PRUNUS PERSICA SIEB. et ZUCC.

Zona d'origine: Emilia-Romagna o < 150 km di raggio da Bologna
Da+2°Ca+8°C

Le pesche/nettarine devono essere:

intere;

sane (sono esclusi i prodotti affetti da marciume o che presentano alterazioni tali da renderli inadatti al consumo);
pulite (prive di sostanze estranee visibili);

sufficientemente sviluppate

prive di parassiti o attacchi da essi derivati;

prive di umiditd esterna anormale;

prive di odore e/o sapore estranei;

I'indice rifrattometrico della polpa deve essere deve essere 2 8° Brix e la consistenza della polpa deve essere < a 6,5 kg.

PRODOTTO SOTTOPOSTO A NORME AGECONTROL

Produzione da coltivazione “Biologica”
Prodotto derivante da coltivazione secondo i principi dell’Agricoltura Biologica, da aziende agricole certificate da organismo di
controllo accreditato.
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Le caratteristiche del prodotto e delle relative metodologie produttive vengono indicate dal Regolamento Comunitario vigente
(comprese successive modifiche ed integrazioni) “relativo alla produzione biologica e all'etichettatura dei prodotti biologici”.
Modalita di confezionamento sfuse: vengono posizionate in “padelle” con alveolare ed etichettate, oppure in CPR
Confezionate:
| formati delle confezioni standard sono i seguenti:
- vaschette retinate o vassoio filmati, etichettati e prezzati, posizionate in plateau o in CPR
Sono comungue ammessi differenti formati di confezionamento in caso di richieste non specifiche.
Etichettatura sull’'imballo Su ciascuna cassetta sono riportate le seguenti indicazioni a mezzo di etichetta aderente e visibile:
denominazione del prodotto e varieta (facoltativo)
“Pesche” o “Nettarine”, se il prodotto non é visibile dall'esterno,
colore della polpa,
categoria,
calibro (norme AGECONTROL), con indicato codice o valori minimo e massimo,
paese di origine ed eventualmente zona di produzione, denominazione nazionale, regionale o locale,
nome e indirizzo del fornitore (nominativo e indirizzo dell'azienda o dello stabilimento di produzione); Nome e indirizzo imballatore
ef/o speditore o suo codice. Per preimballaggi dicitura “imballato per” + nome e indirizzo venditore + codice imballatore o
speditore,
8. lotto per la rintracciabilita

Noubhwpdne

Etichettatura sul confezionato  Solitamente sono presenti:
- denominazione del prodotto
- provenienza d'origine
- codice di riconoscimento sub-fornitore/codice tracciabilitd
- data di confezionamento/lotto
- categoria
- calibro
- codice a barre
- peso (fisso garantito o variabile)
- prezzo alKg
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Disposizioni relative alla
presentazione

Classificazione merceologica e
difetti ammessi

Calibrazione

- prezzo unitario

A seconda del prodotto le voci sopraelencate devono rispettare la legislazione vigente ed eventuali capitolati richiesti dai clienti.

Omogeneita. Il contenuto di ogni imballaggio deve essere omogeneo e comprendere soltanto pesche/nettarine della stessa

origine, varietd, qualitd e calibro; per la categoria extra, inoltre é richiesta uniformitd di colorazione.

Condizionamento Imballaggio. Le pesche/nettarine devono essere condizionate in modo che sia garantita una protezione

adeguata al prodotto con imballaggi privi di qualsiasi corpo estraneo. | materiali usati nellimballaggio devono essere nuovi, puliti e

non provocare

alterazioni interne o esterne, gli imballaggi devono essere privi di corpi estranei.

Presentazione. le pesche/nettarine possono essere presentate in uno dei seguenti modi:

1. in piccoliimballaggi o in uno strato unico per la categoria extra e I° (ogni frutto isolato);

2. suuno o due strati, oppure su massimo quattro strati purché in vassoi alveolari rigidi per le categorie 1A e lIA,

e Extra (di qualita superiore): di forma, sviluppo e colorazione tipiche della varietd, non devono presentare colorazione tipica della
varietd. Nessun difetto ammesso.

e I° categoria (di buona qualitd) con caratteristiche tipiche della varietd. Sono ammessi lievi difetti di forma, sviluppo e
colorazione, difetti della buccia di lunghezza inferiore a 1,5 cm di lunghezza per difetti di forma allungata e inferiori a 1 cm2 per gl
altri difetti.

e lI° categoria (con caratteristiche qualitative di minima). Sono ammessi difetti della buccia di superficie inferiore a 2,5 cm di
lunghezza per difetti di forma allungata e inferiori a 2 cm2 per altri difetti polpa senza difetti gravi. La polpa non deve presentare
difetti gravi.

La calibrazione delle pesche/nettarine & obbligatoria per tutte le categorie.

Il calibro delle pesche/nettarine & determinato:

e dalla circonferenza misurata in cm,

¢ o dal diametro massimo della sezione normale all'asse del frutto misurato in mm.

Per la categoria extra il calibro minimo & di 17,5 cm (circonf.) e 56 mm (dm)

Scala di calibrazione di pesche e nettarine

Diametro in mm calibro Pesoing
(codice)
> 90 AAAA > 300
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Tolleranze

Prodotti alimentari tipici

Territorialita (km 0)
OGM - Allergeni - Lattice

80-90 AAA 220 - 300
73 -80 AA 180 — 220
67 - 73 A 135 - 180
61 - 67 B 105 - 135
56 - 61 C 85 -105
51 - 56 D 65 - 85

Calibrazione:

e Eammesso il 10% in numero o in peso di pesche/nettarine il cui calibro differisca, rispetto al calibro indicato sullimballaggio, di
non oltre 3 mm in pid o in meno (calibrazione al diametro) o di non oltre 1cm in pit o in meno (calibrazione alla circonferenza).

o Il calibro D non autorizzato nel periodo compreso tra il 01/07 e il 31/10.

Qualitative:

e Cat. Extra: il 5% in numero o peso di prodotto non rispondente alle caratteristiche della categoria, ma rispondenti alla I°.

e Catl°il10% in numero o peso di prodotto non rispondente alle caratteristiche della categoria, ma rispondenti alla ll°.

e Cat. 1% i110% in numero o peso di prodotto non rispondente alle caratteristiche della categoria, né alle caratteristiche di minima,
esclusi i frutti colpiti da marciume o alterazioni che li rendano inadatti al consumo.

LUnione europea ha realizzato un sistema di marchi per promuovere e proteggere la denominazione dei prodotti agricoli e

alimentari di qualita. Si tratta di tre marchi: la denominazione di origine protetta (DOP), I'indicazione geografica protetta (IGP) e la

specialita tradizionale garantita (SGT).

Questo sistema di marchi permette, in tutti gli stati membri dell'Unione europeaq, di tutelare la diversificazione dei prodotti

agricoli, di proteggere la diversa denominazione dei prodotti alimentari contro le imitazioni e i plagi e di aiutare il consumatore,

informandolo sulle caratteristiche specifiche dei prodotti.

Chi produce secondo questi marchi, deve attenersi a norme produttive stabilite in apposito Disciplinare, le quali vengono garantite

da uno specifico organismo di controllo.

| prodotti “a Km zero” sono prodotti locali che vengono venduti o somministrati nelle vicinanze del luogo di produzione.

Il prodotto & OGM-FREE (assenza di organismi geneticamente modificati), & conforme al Reg. UE 1169/2011 e successivi

aggiornamenti in merito agli allergeni, inoltre non contiene lattice e non si utilizzano imballaggi o qualsivoglia materiale di

confezionamento contenente lattice.
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PESCA GIALLA PESCA NETTARINA GIALLA PESCA NETTARINA BIANCA

Denominazione Nome commerciale d’uso: Pesca IGP Reg.UE 96 del 03/02/2011- “Pesca di Romagna” IGP.
commerciale Varietd botanica: PRUNUS PERSICA SIEB. et ZUCC.
Zona d'origine: Emilia-Romagna o < 150 km di raggio da Bologna
Temperatura prodotto Da+2°Ca+8°C
Caratteristiche generali Le pesche/nettarine devono essere:
e intere;

 sane (sono esclusi i prodotti affetti da marciume o che presentano alterazioni tali da renderli inadatti al consumo);
o pulite (prive di sostanze estranee visibili);
« sufficientemente sviluppate
e prive di parassiti o attacchi da essi derivati;
e prive di umiditd esterna anormale;
« prive di odore e/o sapore estranei;
« lindice rifrattometrico della polpa deve essere deve essere 2 8° Brix e la consistenza della polpa deve essere < a 6,5 kg.
PRODOTTO SOTTOPOSTO A NORME AGECONTROL
Caratteristiche organolettiche * LlIndicazione Geografica Protetta “Pesca di Romagna” designa esclusivamente il frutto di pesco:
Varietd a polpa gialla: Maycrest, Spring Lady, Sprinbelle, Springcrest, Suncrest, Royal Glory, Royal
Gem, Dixired, Flavorcrest, Glohaven, Merril Gem Free 1, Redhaven, Royal Majestic, Royal Time, Rich
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Lady, Maria Marta, Summer Rich, Grenat, Elegant lady, Fayette, Royal Summer, Royal Lee, Royal Pride,
Romestar, Symphonie, Mercil (o O'Henry), Zainori (o Kaweat).
Varietd a polpa bianca: Iris Rosso, Maria Bianca, Tendresse (o Joulie), Duchessa d’Este, Rossa di San
Carlo, Zaidaso o (Kewina).
» Llindicazione Geografica Protetta “Nettarina di Romagna” designa esclusivamente il frutto di pesco:
Varietd a polpa gialla: Early Sungrand, Maygrand, Laura, Ambra, Maillara (o Big Ben),
Nectaprima, Noracilg, Flavortop, Indipendence, Maria Emilia, Maria Laura, Spring Red,
Weimberger, Big Top (o Zaitabo), Guerriera, Alitop, Honey Blaze, Romagna Big,
Fantasia, Maria Aurelia, Nectaross, Stark red Gold, Venus, Sweet Red, Sweet Lady,
Morsiani 90, Honey Royal, Honety Glo’, Romagna Gold.
Varietd a polpa bianca: Silver King, Caldesi 2000, Nectarmagie, Silver Giant,
Maillarmagic, Necta perle, Romagna 3000, Romagna red

Coltivazione diffusa in impianti specializzati in Emilia Romagna rispondenti ai requisiti dettati dal seguente disciplinare.
| dati caratterizzanti le diverse tipologie di pesche sono: calibro, °brix, epicarpo, forma e peso medio conformi alle caratteristiche
delle cultivar interessate.

Affinche possa essere consumato, il suddetto prodotto deve avere le seguenti peculiaritd:
Cutivar a polpa gialla:

epicarpo: glabro (solo per la Nettarina di Romagna)

calibro: diametro minimo 67mm

°Brix: 11

Epicarpo, forma e peso medio conformi alle caratteristiche delle cultivar interessate.

Cultivar a polpa bianca:

epicarpo: glabro (solo per la Nettarina di Romagna)
calibro: diametro minimo 67mm

°prix: 1
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Epicarpo, forma e peso medio conformi alle caratteristiche delle cultivar interessate.

Zona di produzione
pesche:

La zona di produzione della “Pesca di Romagna” comprende il territorio della Regione Emilia Romagna atto alla coltivazione di

a) Provincia di Ferrara i seguenti Comuni di Argenta, Cento, Codigoro, Massa Fiscaglia, Poggio Renatico,
Portomaggiore, S.Agostino, Tresigallo, Voghiera.
b) Provincia di Bologna i seguenti Comuni di BorgoTossignano, Budrio, Casalfiumanese, Castelguelfo,
Castenaso, Fontanelice, Granarolo dellEmilig, Imola, Medicina, Minerbio, Molinella, Mordano.

c) Provincia di Forli i seguenti Comuni di: Bertinoro, Castrocaro Terme, Cesena, Cesenatico, Dovadolaq,
Forli, Forlimpopoli, Gambettola, Gatteo, Longiano, Meldola, Mercato
Saraceno, Modigliaria, Montiano, Predappio, Roncofreddo, Sant'Arcangelo, Savignano sul Rubicone.

d) Provincia di Ravenna i seguenti Comuni di: Alfonsine, Bagnacavallo, Bagnara di Romagna, Brisignella, Casola Valsenio,
Castelbolognese, Cervia, Conselice, Cotignola, Faenza, Fusignano, Lugo, Massalombarda, Ravenna, Riolo Terme, Russi, S.Agata sul

Santerno, Solarolo.

Produzione convenzionale

Prodotto  derivante da  agricoltura
convenzionale, conforme a quanto
previsto dalla vigente legislazione italiana
in materia di fitofarmaci e buone pratiche
agricole di coltivazione. Per i frutti importati
da paesi diversi dallltalia valgono le
vigenti norme di armonizzazione
comunitaria  relative ai  residui  di
fitofarmaci ammessi.

Metodo di Coltivazione

Produzione da coltivazioni a “Produzione

Produzione da coltivazione “Biologica”

Integrata”/ “Lotta Integrata”

Prodotto  derivante da  coltivazione
secondo i principi della “Produzione
Integrata”, previsti dai vari Disciplinari

Regionali e/o secondo le Llinee Guida
Nazionali vigenti, ai quali si rimanda per le
specifiche relative alla gestione
agronomica, fertilizzazione e difesa delle
coltivazioni.

| prodotti in questione sono di provenienza
nazionale e devono rispettare le restrizioni
relative alle sostanze utilizzabili per la

Prodotto  derivante da  coltivazione
secondo i  principi  dell’Agricoltura
Biologica, da aziende agricole certificate
da organismo di controllo accreditato.

Le caratteristiche del prodotto e delle
relative metodologie produttive vengono
indicate dal Regolamento Comunitario
vigente (comprese successive modifiche
ed integrazioni) “relativo alla produzione
biologica e all'etichettatura dei prodotti
biologici”.
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Confezionamento e
identificazione

Etichettatura

Disposizioni relative alla
presentazione

difesa  sotto regime dei suddetti
Disciplinari. Le caratteristiche
merceologiche dei frutti devono essere le
medesime sopra descritte e le medesime
del prodotto convenzionale.

I tipi di confezioni utilizzabili, accettati in ambito comunitario, secondo le normative vigenti,
sono le seguenti:

Plateaux* 30 x 40 in cartone, legno e plastica**, a uno strato;

Plateaux* 30 x 50 in cartone, legno e plastica**, a uno strato;

Plateaux* 40 x 60 in cartone, legno e plastica**, a uno strato;

Plateaux* 20 x 30 a uno strato;

Confezioni monofrutto o con piu frutti sigillate (vassoi, cestini, cartoni, ecc).

Per l'identificazione in plateaux e bins dei prodotti IGP verra utilizzata la bollinatura sui singoli frutti con apposito logo con una
percentuale di unita bollinate pari ad almeno il 70% del totale dei frutti presenti nella confezione.

Sui contenitori dovranno essere indicate le diciture “Pesca di Romagna”, seguita dall'indicazione cultivar e dalla dizione sottostante
“Indicazione geografica protette”. Nel medesimo campo visivo deve comparire nome, ragione sociale e indirizzo del confezionatore
nonché peso lordo all'origine. La dizione “Indicazione Geografica Protetta” pud essere ripetuta in altra parte del contenitore o
dell'etichetta anche in forma di acronimo “.G.P".

Omogeneita. Il contenuto di ogni imballaggio deve essere omogeneo e comprendere soltanto pesche/nettarine della stessa
origine, varietd, qualita e calibro; per la categoria extra, inoltre & richiesta uniformitda di colorazione.

Condizionamento Imballaggio. Le pesche/nettarine devono essere condizionate in modo che sia garantita una protezione
adeguata al prodotto con imballaggi privi di qualsiasi corpo estraneo. | materiali usati nellimballaggio devono essere nuovi, puliti e
non provocare

alterazioni interne o esterne, gli imballaggi devono essere privi di corpi estranei.

Presentazione. le pesche/nettarine possono essere presentate in uno dei seguenti modi:

1. in piccoliimballaggi o in uno strato unico per la categoria extra e I° (ogni frutto isolato);
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2. suuno o due strati, oppure su massimo quattro strati purché in vassoi alveolari rigidi per le categorie IA e lIA,

Classificazione merceologica e Extra (di qualita superiore): di forma, sviluppo e colorazione tipiche della varietd, non devono presentare colorazione tipica della
difetti ammessi varietd. Nessun difetto ammesso.

 I°categoria (di buona qualitd) con caratteristiche tipiche della varietd. Sono ammessi lievi difetti di forma, sviluppo e
colorazione, difetti della buccia di lunghezza inferiore a 1,5 cm di lunghezza per difetti di forma allungata e inferiori a 1 cm2 per gl
altri difetti.

« lI°categoria (con caratteristiche qualitative di minima). Sono ammessi difetti della buccia di superficie inferiore a 2,5 cm di
lunghezza per difetti di forma allungata e inferiori a 2 cm2 per altri difetti polpa senza difetti gravi. La polpa non deve presentare
difetti gravi.

Calibrazione La calibrazione delle pesche/nettarine & obbligatoria per tutte le categorie.

Il calibro delle pesche/nettarine & determinato:

¢ dalla circonferenza misurata in cm,

e o dal diametro massimo della sezione normale all'asse del frutto misurato in mm.

Per la categoria extra il calibro minimo & di 17,5 cm (circonf.) e 56 mm (dm)

Scala di calibrazione di pesche e nettarine

diametro

90 mm e piu
da =80 mma-90 mm
da=73mma-80mm
da=67mma-73mm
da =6lmma-67mm
da =56 mma-61mm
da =51mma-56 mm

Tolleranze Calibrazione:
e E’ammesso il 10% in numero o in peso di pesche/nettarine il cui calibro differisca, rispetto al calibro indicato sullimballaggio, di
non oltre 3 mm in pit o in meno (calibrazione al diametro) o di non oltre 1 cm in piti o in meno (calibrazione alla circonferenza).
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« Il calibro D non autorizzato nel periodo compreso tra il 01/07 e il 31/10.

Qualitative:

e Cat. Extra: il 5% in numero o peso di prodotto non rispondente alle caratteristiche della categoria, ma rispondenti alla [°.

e Catl°:il10% in numero o peso di prodotto non rispondente alle caratteristiche della categoria, ma rispondenti alla I1°.

e Cat. ;i1 10% in numero o peso di prodotto non rispondente alle caratteristiche della categoria, né alle caratteristiche di minima,
esclusi i frutti colpiti da marciume o alterazioni che li rendano inadatti al consumo.

Commercializzazione La commercializzazione deve essere effettuata nel periodo intercorrente il 10 giugno e il 20 settembre di ogni anno.

OGM - Allergeni - Lattice Il prodotto & OGM-FREE (assenza di organismi geneticamente modificati), & conforme al Reg. UE 1169/2011 e successivi
aggiornamenti in merito agli allergeni, inoltre non contiene lattice e non si utilizzano imballaggi o qualsivoglia materiale di

confezionamento contenente lattice.
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