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Denominazione commerciale

Finocchio Biologico

Provenienza ITALIA
Categoria I
Calibro Diametro min 60 mm 70-100 Cat 185-110, 110-135
Peso Plastica 30x40 su pit strati, 8 Kg netti
Padella 30x50 10-12 pezzi 4,5Kg
Padella 30x40 8 pz da 400 g/pz.
Caratteristiche 1l prodotto viene conferito da fornitori referenziati di cui

I'azienda detiene l'elenco aggiornato.

Caratteristiche nutrizionali

Caratteristiche di qualita

Intero, sano ,fresco, consistente, pulito, esente da tracce di
malattie fungine e parassiti, privo di difetti da
conservazione, privo di odori o sapori estranei, privo di
umiditd esterna anormale. Non devono essere presenti
finocchi a sezlOne appiattita (femminelle), taglio corretto
del colletto e dello stelo. non invecchiato. Il cuore deve
essere perfettamente bianco (max 20% verde sfumato) e
senza ammaccature.

Confezionamento Legno, cartone compresso e plastica
Etichetta Sono indicate le seguenti caratteristiche:
»  QOrigine, classe, calibro;
» Lotto;
+ Codice tracciabilita dell'azienda produttrice;
» Dicitura "Agricoltura biologica - Regime di
controllo CEE"
+  Nome e marchio defl'organismo di controllo, numero
operatore e numero autorizzazione etichetta
Trasporto Temperatura: 7°C

Certificazione di prodotto

Certificazione di prodotto ¢ ['etichetta stessa
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