
SCHEDA TECNICA PRODOTTO

801516         

PASSERA FIL S/P 40/80 NAT FAO 27 SURG   

Codice:

Descrizione:

PLATICHTHY FLESUS    SURGELATA                    

PASSERA FIL S/P 40/80 NAT FAO 27 SURG                       DENOMINAZIONE DI VENDITA      

Nome scientifico: Platichtus flesus                         ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

Filetto, PBO (accuratamente deliscato), senza pelle         

Zona FAO 27 Oceano Atlantico nord-est                       PROVENIENZA MATERIA PRIMA     

Attrezzi da pesca: reti a strascico                         

Olanda                                                      ORIGINE PRODOTTO FINITO       

100% Passera                                                INGREDIENTI                   

Contiene: pesce                                             ALLERGENI                     

Cross contamination : assente                               

Lische: assenti (max 2%)                                    CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Materiale estraneo: assente                                 

Discolorazione:  max 6%                                     

Macchie di sangue >5 mm: nessuna (max 4%)                   

Difetti di produzione: nessuno (max 3%)                     

Rotto, deformato, incollato: nessuno (max 6%)               

Parassiti: nessuno (max 1%)                                 

Mercurio: < 0,10 mg/kg                                      

Piombo: < 0,30 mg/kg                                        

Cadmio: < 0,05 mg/kg                                        

Diossine e PCB: < 3,5 pg/g                                  

Idrocarburi policiclici aromatici: < 2 µg/kg                

Conta batterica totale < 500.000 ufc/g                      CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

TVB-N < 35 mg N/100g                                        

Enterobacteriaceae < 1.000 ufc/g                            

Coliformi < 1.000 ufc/g                                     

Staphilococcus aureus < 100 ufc/g                           

Escherichia coli < 10 ufc/g                                 

Salmonella spp assente / 25 g                               

Listeria monocytogenes < 10 ufc/g                           

V.cholerae  assente /25g                                    

Istamina < 10 ppm                                           
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Colore della carne: bianco crema                            CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Struttura: soda                                             

Odore e sapore: tipici del prodotto                         

Valori medi per 100 g di prodotto                           VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

Energia: 344 kJ / 82 kcal                                   

Grassi: 2 g                                                 

- di cui saturi: 0 g                                        

Carboidrati: 0 g                                            

-di cui zuccheri: 0 g                                       

Proteine: 16 g                                              

Sale: 0 g                                                   

Assenti                                                     OGM                           

NO                                                          RADIAZIONI IONIZZANTI         

5%                                                          GLASSATURA                    

Consumare previa cottura                                    MODALITÀ DI UTILIZZO          

-18°C                                                       CONSERVAZIONE                 

Il prodotto scongelato non deve essere ricongelato e deve   CONSER./DURAB. DOPO L'APERTURA

essere consumato previa cottura entro 36 ore dallo sconge-  

lamento - conservazione a una temperatura inferiore a 7°C   

24 mesi dalla data di produzione                            TMC (DURABILITÀ)              

Busta in plastica                                           IMBALLO PRIMARIO              

Cartone                                                     IMBALLO SECONDARIO            

Filetti da 40/80 g cad.                                     PEZZATURA                     

14 g                                                        PESO IMBALLO PRIMARIO         

455 g                                                       PESO IMBALLO SECONDARIO       

Altezza: 155 mm                                             DIMENSIONE DEL CARTONE        

Lunghezza 490 mm                                            

Altezza 155 mm                                              

Larghezza: 290 mm                                           

Prodotto naturale senza aggiunta di additivi                ALTRE CARATTERISTICHE         

Prodotto deliscato ai sensi del CODEX                       

NL 6033 EC                                                  AUTORIZZAZIONE SANITARIA      

28/04/2026                                                  DATA CONFERMA SCHEDA          
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