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Trebbiola s.s.a.
loc.Bassano, 61 – 29029 – Rivergaro (PC)
P.I./ C.F. 01587810332

339 2737678 Martino
331 7648302 Leonardo

SCHEDA TECNICA
denominazione prodotto: FARINA DI CECI BIO 5KG
codice prodotto: FC5KG
metodo di coldivazione: BIOLOGICO
caratteristiche fisiche: dimensione:  300 micron

colore: crema tendente al giallo pastello
luogo di coltivazione: provincia di Piacenza
Luogo di lavorazione e confezionam. loc. Bassano 61 – 29029- Rivergaro (PC)
Luogo di origine: Piacenza
lotto: giorno di molitura
da consumarsi preferibilmente entro: 6 mesi
confezione: sacchetto di carta

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100G

Valore energetico : 1495 kj – 335 kcal

Carboidrati: 46,9 g
di cui zuccheri: 3,7g
Grassi: 6,3 g
di cui saturi: 0,6g
Proteine: 20,9 g
Fibre : 13,6 g

CONSERVAZIONE NON CONSERVATA IN ATMOSFERA MODIFICATA
Conservare in ambiente fresco, asciutto e poco illuminato. Si
raccomanda la conservazione a temperatura non superiore ai 15°-18°.

ALLERGENI (ai sensi della Direttiva 2003/89/CE, allegato III bis e s.m.i.) presente nel prodotto:

Presente nel prodotto Presente nel processo Presente nello

produttivo stabilimento

Cereali contenenti glutine (cioè grano, segale, orzo, NO SI SI
avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti
derivati
Crostacei e prodotti a base di crostacei NO NO NO
Uova e prodotti a base di uova NO NO NO
Pesce e prodotti a base di pesce NO NO NO
Arachidi e prodotti a base di arachidi NO NO NO
Soia e prodotti a base di soia NO NO NO
Latte e prodotti a base di latte NO NO NO
Frutta a guscio e prodotti derivati NO NO NO
Sedano e prodotti a base di sedano NO NO NO
Senape e prodotti a base di senape NO SI NO
Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo NO NO NO
Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a NO NO NO
10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2.
Lupini e prodotti derivati NO NO NO
Molluschi e prodotti derivati NO NO NO

- Tutti i macchinari vengono sottoposti a rigorosa pulitura ad ogni ciclo produttivo
- Tutti i prodotti sono stoccati in luoghi freschi e asciutti, lontano da luce e fonti di calore

EMISSIONE 18/06/2026

aziendatrebbiola@gmail.com

www.trebbiola.it

mailto:aziendatrebbiola@gmail.com
http://www.trebbiola.it/

	Foglio1

