USALA BENE E IN SICUREZZA

Un progetto di
\J FONDAZIONE
() GOLINELLI
Uintelligenza
di esserci

Promosso da

Scuola
Comune di Bologna & Bologna

RIBO

Progetto finanziato dal Fondo mense scolastiche
biologiche MIPAAF — Comune di Bologna.

RIEMPILA CON L'ACQUA DI CASA ALLA
MATTINA PRIMA DI USCIRE...

Usa sempre acqua proveniente da rubinetti igienicamente sicuri

Evita di riempirla da fontanelle o bagni

Consuma l'acqua entro la giornata, poi lavala bene tutte le sere

Lasciala ad asciugare a testa in giu e la mattina dopo riempila di nuovo

Fai attenzione a non toccare l'erogatore del rubinetto

con l'imboccatura

JERY .

P

RICORDA DI CHIUDERLA BENE OGNI

VOLTA CHE LA USI...

Controlla sempre che il tappo sia ben avvitato

FAI ATTENZIONE A NON SCAMBIARLA

CON NESSUNO...

Né in famiglia né con amici o compagni di scuola

E personale e deve essere usata solo da te

Usa la fantasia e personalizzala cosi non la confonderai

con quella degli altri.

LAVALA CON CURA TUTTI | GIORNI

Utilizza acqua calda e una goccia di detersivo per i piatti

Per pulirla meglio aiutati con uno scovolino adatto per

arrivare fino in fondo

Insisti soprattutto nelle parti dove si appoggiano le labbra

Risciacquala bene (ma non sprecare troppa acqua!)

Asciuga separatamente coperchio e bottiglia, in modo

che I'acqua possa scolare

RICORDA CHE NON E UN GIOCATTOLO

Evita di lanciarla, farla rotolare e ammaccarla

Non esporla a fiamme o fonti di calore

Non inserirla nel congelatore o nel forno a microonde

BEVL TANTA ACQUA,

BUONA E STCURA
USALATUA

BORRACCIA INVEGE
DELLE BOTTIGLIE

MONOUSO

CON UN PICCOLO GESTO

QUOTIDIANO CONTRIBUISCI CONCRETAMENTE A

RIDURRE LA PLASTICA

goodforfood@fondazionegolinelli.it

+39 051092 3200

Lunedi 9:30-12:00
Martedi 14:00-16:00
Mercoledi 9:30-12:00
Giovedi 14:00-16:00
Venerdi 9:30-12:00

progettogoodforfood.it

facebook.com/groups/402879044436409/

tinyurl.com/goodforfood

Starai BENE
TU e stara
MEGLIOIil

pianeta

Il fornitore dichiara che questo prodotto & conforme alle normative europee relative a fabbricazione e importazione, rispettoso dei
regolamenti 2004/1935/CE e 10/2011/CE e alla Direttiva 2011/95/CE. Sono stati forniti i certificati relativi all'uso alimentare.


http://progettogoodforfood.it/

